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9. April 2025
Hallo verehrte Weinfreunde,

es wird Frihling! Haben Sie auch schon die warmende Sonne genossen? Wir geniefien sie
beim Biegen der Reben. Am Morgen ist man noch warm eingepackt, doch am Mittag ist es
einfach wunderschon. Da macht die Arbeit richtig Spaf!

Der Friihlingsanfang kann ja auf unterschiedliche Weise bestimmt werden, astronomisch
oder meteorologisch. Fir uns fangt der Friihling an, wenn die Reben an den Schnittstellen
anfangen zu tropfen und kurze Zeit spater die Augen (Knospen) der Reben in die Wolle
kommen. Danach geht alles ganz schnell. Es dauert dann nicht mehr lange, bis man die
ersten Blatter mit den Traubengescheinen entdecken kann. Auf dem Boden zwischen den
Rebzeilen bliht nun ein Teppich von Léwenzahn, Vogelmiere, Taubnesseln und Kamille. Die
Pflanzen locken Niitzlinge an und sorgen fiir einen gesunden Boden.

Aufgrund knappen Wassers konnen wir jedoch nur jede zweite Zeile begriint lassen. Das
Risiko, dass die Bodenpflanzen mit der Rebe um die Feuchtigkeit konkurrieren, ist einfach
zu grofl. Um in den sogenannten offenen Reihen die Wasserverdunstung so gering wie
moglich zu halten werden diese zurzeit mechanisch bearbeitet.

Nun aber genug ,gefachsimpelt‘l Damit Sie keine Trockenzeit in lhrem Weinkeller erleben,
besuchen Sie unser Weingut fiir lhren Einkauf. Wir freuen uns, Sie wieder mit unseren
guten Tropfen verwohnen diirfen. Bitte kurz zuvor per Telefon anmelden.

Unsere Empfehlung fiir den Friihling;
einen trockenen Silvaner (Nr. 7) zum Spargel,
einenRos é (Nr.5, 26, 25, 23) fiir die Terrasse

oder einen kraftigen Dornfelder (Nr.42 /Nr. 22) fur die no c h kalten Abende.
Wir helfen lhnen gerne, den passenden Wein fiir Sie zu finden.

Liebe GriiBe vom Karolinenhof
Familie Demmer

PS: Ist lhnen der Weg zum Karolinenhof zu weit, konnen wir Sie per DHL recht kurzfristig beliefern.
Bestellungen ab 12 FL. versenden wirfrachtfrei in vollen 12er Einheiten (12 FL /24 FL /36 FL)
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